











A magyar népmiivészet és népi
iparmivészet néhany remeke

Korondi
fazekassag

KORONDI FAZEKASSAG

A hétkodznapok idején hasznalt keramia el6-
allitasanak gyokerei Korondon a 17. szazadra
nytlnak vissza. A 20. szazad elejétdl kezd6d6en
a falu Eurdpa egyik legnagyobb, elsGsorban
mazas, gazdagon diszitett népi edényeket
gyarto kozpontjava valt. Jellegzetes mintaik a
madar, a stilizalt tulipan és az ,életfa”, melyek
z6ld-sarga-barna(-kék), valamint fekete-piros és
kék szinkombinaciéban fordulnak elé.
http://udvarhelyszek.eloerdely.ro/helyi-ertekek/
nepi-mesterseg/korondi-fazekassag

KALOTASZEGI fROTT HIMZES

Kalotaszeg a magyarsag egyik leggazdagabb
textilkultiraval rendelkezg vidéke. Ennek gyo-
kerei tobb szaz éves multra tekintenek vissza.

Matyo himzés
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Legismertebb valtozata, az irasos a 19. szazad
végeén, helyi értelmiségiek tevékenységének
koszonhet6en Gjult meg és terjedt el. A vaszon-
ra el@rajzolt (,,el6irt”) mintat altalaban a ,,na-
gyirasos” vagy ,kisirasos” lancoltéssel varrjak,
jellemz@en piros vagy kék szinnel.
www.neprajz.hu/tartalom.php?menu2=625
hu.wikipedia.org/wiki/Kalotaszegi_varrottas

MATYO HIMZES

Az Eszak-Alfold hataran elteriil§ Matyofoldet
elsGsorban népmiivészete hatarozza meg.
Hires vaszonhimzései két évszazados miltra
tekintenek vissza. Mai szin- és formavilaguk a
szlicshimzések ornamentikajabol taplalkozik.
A lapos 6ltéssel kivarrt kézimunkak jellemz6




Kalotaszegi
irott himzés

motivuma a piinkosdi rozsat formazo ,,matyo
r6zsa”.

www.matyofolk.hu
www.unesco.org/culture/ich/RL/00633

SZEKELY FAFARAGAS

A fabol faragott kopjafak és az impozans, fedett
kapuk Székelyfold targyi kultirajanak legis-
mertebb elmei.

A kopjafak eredete a 16. szazadra nyiulik vissza.

A hitdjitas utan elsdsorban az elhunyt vitézek sir-

jara allitottak, de ma mar kiilonboz6 torténelmi
emlékhelyeken is talalkozunk veliik.
A székelykapuk olyan kétosztati, sokszor

galambdiiccal ellatott kapuk, melyeknek fiiggd-

leges oszlopait, valamint vizszintes gerendajat
faragott, ritkabban festett motivumok diszitik.
El6zményeik régi huszarvarak, szakralis

Halasi

épiiletek és kisnemesi udvarhazak el6tt alltak.
Szamos fabtutor és mindennapi hasznalati targy
is az erdélyi fafaragd mesterek munkajat dicséri.
http://felcsik.ro/hu/hagyomanyok/nepmuveszet/
fafaragas.html
http://udvarhelyszek.eloerdely.ro/helyi-ertekek/

HALASI CSIPKE

A magyar népi iparmiivészet egyik legkiemel-
ked6bb miihelye t6bb mint szaz éves miltra
tekint vissza. A kézzel varrott csipkéket
erdteljes korvonal veszi koriil. A motivumok
belsejét egyedi 6ltéstechnikakkal stoppoljak be.
Mindezek révén szép, plasztikus hatast érnek
el. A csipkemanufaktira termékeit a magyar
diplomacia szamos esetben allami ajandékként
adomanyozta neves személyiségeknek.
www.halasicsipke.hu




Vargyasi

TOROCKOI VARROTTASOK

A fest6i kornyezetben fekvd, Fehér megyei uni-
tarius falu évszazadokon at elsGsorban vasmi-
vességérdl volt hires. A telepiilés a fémbanya-
szat és -feldolgozas 19. szazadi hanyatlasa utan
is megérizte jellegzetes épitészetét és viseletét.
A keresztszemes oltéssel késziil6, szimmetrikus
mintdkkal diszitett kézimunkdak alapvasznanak
szalait annyira dsszehtizzak, hogy jellegzetes,
kiemelked§ feliiletet nyernek. A torockoi ,ira-
sos” varrottasokat is egyedi modon allitjak elé.
www.torocko.org

www.torocko.eu

A magyar népmiivészet és népi
iparmivészet néhany remeke

butorfestés
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VARGYASI BUTORFESTES

A szines, viragos motivumokban gazdag, festett
bitorkultira a reneszansz idején bontakozott
ki Nyugat-Eurépaban, Erdélyben pedig a 17.
szazadban terjedt el. A gazdagon festett bitorok
viszonylag rovid id6én beliil a székely falusi csa-
ladok lakasaiban is meghonosodtak. A harom-
sz@ki Vargyas faluban é16 Siit6 csalad évszaza-
dokra visszamenden butorfestéssel foglalkozik.
A székely mesterek nagy szerepet jatszottak
abban, hogy egészen napjainkig fennmaradtak
az erdélyi festett butorok.

www.festettbutor.com
www.sutoleventelehel.com



Kalocsai
diszités

KALOCSAI DIiSZITES

A dél-alfoldi Kalocsa varos jellegzetes diszi-
témiivészete a 20. szazad elején alakult ki.

A himzések els@sorban polgari rendelésekre,
gyakran ipari technikakkal késziiltek. A min-
takincs fGként a viragornamentikara épiil,

a motivumok tizenot szin felhasznalasaval
késziilnek. A miivészi festés, a ,pingalas” révén

szobak falara, porcelantermékekre és mas hasz-

nalati targyakra is keriilt a kalocsai mintabol,
s6t tortakat is diszitenek vele. Legiijabban mar
jarmiivek feliiletén is viszontlathatjuk a kalo-
csai viragokat.

www.kalocsaiminta.hu
www.kalocsaiporcelan.hu

HIMES TOJASOK

A hisvéti tojas diszitése elsGsorban Europa
keleti felén terjedt el, Nyugat-Eurépaban

csak elszortan talalkozunk ezzel a szokassal.

A magyar lanyok hiasvét hétf6jén ajandékoznak
,himes tojast” az ket vizzel meglocsold legé-
nyeknek. A tojasok régi ornamensei legtobbszor
termékenységre utaltak. A diszités torténhet
viaszolassal (a mintakat meleg viasszal irjak

a tojasokra, majd festékbe martjak azokat), az
egyszintre festett tojas karcolasaval vagy ma-
rasaval, a mintazat felirasaval, illetve berzse-
léssel (névényi leveleket szoritanak a tojasra,
melyek mintazata a festés utan rajzolodik ki).
http://mek.oszk.hu/02100/02115/html/2-1459.html







CSIKDANFALVI KUIRTOSKALACS FESZTIVAL
AIMNNIE® AIA4OAXNHLO TMA48D<9+0T1H

A csikszéki ifjusagi szervezetek altal
URTOSKALAcs  rendezett hagyomanyos nyari feszti-

. valon szamos kiirtdssiitd csapat vesz
FESZTIVAL gy P

Az érdekl6d6k a kiirtGskaldcs-készités
minden lépését nyomon kdovethetik.

www.kurtosfesztival.eu



Ha megértjiik a siités-f6zés mogott rejl6 folyamato-
kat, akkor ezek befolyasolasaval izletesebbé tehet-
jlik készitményeinket, nemde? Egy Gij tudomany-
teriilet, a molekularis gasztronomia épp ebben
segit: eredményeit ma mar a legkiilénb6z6bb
étkek készitése soran sikerrel alkalmazzuk.

A kiirt6skalacs is megérdemli, hogy nagyito
ala vegyiik. E kiadvany nemcsak a hagyo-
manyos székely-magyar siitemény fejlédés-
torténetébe, hanem készitésének modjaba
és ,filozofidgjaba” is bevezetést nyit.

Mindenkit arra batoritok, hogy a
konyvecskét atolvasva fejlessze
tovabb a régi recepteket, és
teremtsen finomabbnal fino-
mabb kiirtéskalacsokat!

prof. Hervé This
International Centre for
Molecular Gastronomy,

AgroParisTech-INRA




